
Aperetivos 
 

Pisco Sour Casa Catedral $6,900 

Pisco Sour Tabernero $5,900 

Maracuyá sour $6,500 

Pisco Sour Tabernero Vaticano $9,790 

Campari $5,990 

Whisky Sour $6,590 

Tequila Margarita $6,590 

Mango Sour $6,590 

Amaretto Sour $5,990 

Martini Dry $5,990 

Aperol $5,990 

Manhattan $5,990 

Ramazzoti $5,990 

  

Algarrobina $5,990 

Machacado de pisco $6,790 

Chilcano pisco (peruano) $6,790 

Chilcano con sabores $6,790 

Jagermeister sour $6,590 

Sangría $6,700 

Chardonnay Sour $5,750 

Mojito Cubano $6,850 

Caipiriña $5,990 

Media botella de p. sour 500cc $9,590 

Botella Pisco sour de 1LT $18,990 

Limonadas 

Limonada tradicional $3,750 

Limonada con menta $3,890 

Limonada menta jengibre $4,290 

Limonada Albahaca $3,990 

Limonada Jengibre $3,990 

 

 

Bebidas 

Inca Kola, Inca Kola Zero $2,600 

Ginger zero, Ginger ale $2,300 

Vital sin gas y con gas $1,950 

Nectar, Fanta y Tonic $2,300 

Sprite zero, Sprite $2,300 

Coca cola, light, zero, $2,300 

 

Cervezas 

Cusqueña Rubia $3,390 

Cusqueña Negra $3,390 

Austral calafate $3,690 

  

Kunstmann Torobayo $3,900 

Kunstmann Sin alcohol $3,900 

Royal Guard $3,900 

Heineken $3,900 

Austral lager $3,300 

Corona $2,990 

 Michelada    $1,400                               

Chelada                                          $1,200 

Jugos 

Maracuyá  $4,390 

Mango $4,390 

Chirimoya $4,390 

Frutilla $3,990 

Piña $3,990 

Jugo de casa                              $ 3,900       

 

 
 

 
 
 

Picoteos 



 
Piqueo museo $ 21,990  
(Especial para acompañar el pisco sour. causa de atún, ceviche de pescado,  
camarones otani, pulpo a la parrilla, empanadas de lomo y pulpo a la chalaca) 
 
Piqueo criollo $ 19,990   
(Chicharrón pescado, chicharrón de calamar, ceviche de pescado, pulpo al 
olivar y cocktail de camarón) 
 
Piqueo Caliente $ 18,990  
(Para degustar las delicias del chef con brochetas de pollo, chicharrón de 
pescado, pulpo provenzal, empanaditas de ají de gallina y yucas a la huancaína) 
 

Piqueo frio $ 17,990 
(Ceviche de pescado, tiradito clásico pulpo al olivo, causa de atún y cocktail de 
camarón) 
 

Entradas Frías 

 
Ceviche la pareja perfecta  $ 12,990 
(El tradicional ceviche de reineta, acompañado con un delicioso chicharrón de 
calamares) 
 
Ceviche de locos con camarón $ 15,590 
(Mixtura de locos con camarones marinado en leche de tigre; acompañado de 
camote y choclo) 
 

Ceviche de atún locos y camarón $ 15,990 
(Marinado con leche de tigre bien exquisito, con choclo y camote )  
             
Ceviche mixto especial $ 13,990 
(Mixtura de mariscos y pescado marinado con leche de tigre, y en jugo de ají    
amarillo) 
 

Trio de Ceviches $ 16,990  
(El clásico, mixto y olivo, tres colores y sabores para degustar los reyes) 

 
Tartar de salmón $ 13,990 
(Uno de los más pedidos de la carta: Cubos de salmón y palta, bañados con 
salsa cremosa de sésamos y soya todo coronado con chips crujientes de  
papa) 
 
Isla marina   $ 17,690(  
(Causa crocante, relleno con camarón, palta, y mayonesa cubierto con un 
delicioso ceviche criollo)  
 
Tiradito clásico $ 12,990 
(Finas láminas de reineta marinado con limón de pica y aceite de oliva todo  
acompañado de choclo, y camote glaseado) 
 
Locos al olivo $ 16,990  
(Láminas de locos marinado en aceite de oliva) 

 
 
Pulpo norteño al olivar $ 13,990  
Finas láminas de tierno pulpo junior marinada en aceite de oliva, sauvignon 
blanc y acompañado de sedosa salsa de aceitunas de la zepa) 
 



 
Trío de pulpo al olivo $ 14,590 
(Láminas de pulpo bañado en salsa de oliva morada, verde y aceite de oliva) 
 
Causa de camarón $ 11,690 
(Papa amarilla amasada a punto de limón y aceite de oliva relleno con camarón 
palta, y mayonesa) 
 
Causa de jaiba $ 12,890 
(Papa amarilla amasada a punto de limón y aceite de oliva relleno con jaiba, 
palta, y mayonesa) 
 
 

  Entradas Caliente 
 
 parrilla Museo Peruano$ 13,990 
(Nuestra parrilla de mariscos compuesto de camarones, pulpo, calamares  

camarón pescado y verduras ahumado con salsa de la casa) 

 
Pulpo a la parrilla en salsa de anticucho $ 14,990 
(Pulpo norteño con finas hierbas a la parrilla bañado con salsa de anticucho,  
acompañado de papitas salteadas al romero) 
 

Pulpo grillado $ 13.990 

(En camas de causa clásica bañado en salsa anticuchera)  

 

Machas a la parmesana $ 14,990 
(Machas gratinado con queso parmesano y con toque de vino blanco para 
degustar con cebolla caramelizado)  
 
Jalea mixta $ 12,990 
(Suculentos chicharrones de mariscos con la clásica receta de tiempos antaños) 
 
Chicharrón de calamar $ 10.990 
(Estilo a la romana, crujiente acompañado de una suave crema tártara) 
 
Surtido de empanaditas criollas $ 11,500 
(Empanaditas rellenas de, lomito saltado, ceviche y ají de gallina imperdible 
para acompañar pisco sour) 
 

Camarones otani $ 15,900 
(Camarones Crocante con puré de camote  con salsa de soya y miel, y semilla 
de sésamo)  

 
Dúo museo $ 17,990 
(Ceviche clásico de reineta con exquisita jalea mixta) 
 

 
 

 
 

Fondos 
 
 

Filete al estilo chef $ 14,590 
(Filete a la plancha cubierto en salsa de jaiba sobre el risotto al olivo) 
 



 
Filete tres sensaciones $ 13,590 

(Fileta a la parrilla en dos cortes con deliciosa salsa de pimientas, acompañado 
de fetuccini a la huancaína)  
 
Filete  de toro bravo  $ 13,900 
(Ala parrilla en salsa de mostaza antigua y miel, con puré al pesto) 
 
Filete de res de Patagonia $ 13,890 
(a la parrilla en salsa de camarón, y acompañado de risotto de apio  y palmito)  
 
 Filete al estilo criollo $ 14,900 
(A la plancha, con risotto al pesto bañado con salsa a la huancaína con 
camarones y ostiones)  
 
Filete a la huancaína $ 13,900  
(A la parrilla cubierto con salsa huancaína y camarones acompañado con arroz 
blanco) 
 
Filete a lo macho $ 13,990 
(A la parrilla cubierta con picantosa salsa de mariscos acompañado de arroz)  
 
Filete al estilo museo $ 14,700 
(A la parrilla cubierta con camarones y ostiones saltados acompañado de  
verduras salteadas)  
 
Lomo Saltado $ 13,990 
(Filete saltado con tomate y cebolla sazonado con salsa de soya                                                                      
acompañado de papa frita y arroz blanco) 
 
Ají de gallina $ 11,990 
(Pechuga de pollo desmenuzado con la clásica receta de la abuela) 
 
Seco de cordero a la norteña $ 14,900 

 (Pierna de cordero deshuesado, cocinado al vapor en fuego lento, acompañado 
con arroz criollo, poroto, yuca y sarsa criolla)  
                                                                                                                         
Fetuccini saltado de filete o pollo $ 12,990                                                                                                                                       
(Al gusto. Tomate cebollas y fetuccini salteados al wok sazonados con salsa de 
 soya aceite sésamo y oliva) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Pescados y mariscos 

 
Salmon al risotto del valle sagrado $ 16.590 

 (A la parrilla sobre delicioso risotto de locos)  

 
Salmon en salsa de champiñones $13,990                                                                           



 
(A la parrilla; cubierto con salsa de champiñones. Acompañado de fetuccini al 
pesto) 
 
Salmon en salsa de algarrobina $ 16,900 
(A la parrilla sobre el risotto a la huancaína con camarones al panco bañado con 
salsa de algarrobina) 
 
Atún a la mostaza $ 13,590  
(Un filete de atún en costra de ajonjolí, bañado en una suave y sabrosa salsa de 
mostaza acompañado con verdura salteada) 

 
Atún del valle de inca huiracocha  $ 15,990 
(Atún a la plancha con risotto de quinua a la huancaína en  salsa chicha, morada) 

 
Atún a la parrilla $ 12,790           
(Lomo de atún ecuatoriano sellado sobre papas doradas y acompañado de 
ensalada de pallares y palta, bañado en salsa blanca) 
 
Pescado en salsa de camarón $ 12,990 
(A la parrilla con camarones bañado, con suculenta salsa coral de camarón en 
reducción de vino blanco. Guarnición arroz criollo) 
 
Pescado a lo macho $ 13,890 
(A la parrilla cubierta con picantosa salsa de mariscos acompañado de arroz)  
  
Reineta a la florentina   $13,900 

(En salsa de bechamel con camarones y espinaca, acompañado con arroz al 
Olivar) 

 

Congrio en salsa de pimienta negra $ 13,590 
(Congrio a la parrilla cubierto con camarón y ostión en salsa de pimienta negra 
acompañado de arroz criollo) 
 
Congrio en salsa de huacatay $ 13,990 
(Congrio a la parrilla cubierto con salsa de huacatay andina y camarones  
acompañado de papas salteadas aromatizado al romero) 
 
Chaufa de quinua marinera $ 13,590 
(Pescado a la plancha sobre la chaufa de quinua con camarones y calamares 
bañado en salsa de alcachofa)    
 
Camarónes a la moda $ 14,600 

(Camarón de 16,20 envuelto con filete de vacuno a la plancha bañado con una 
deliciosa salsa de mantequilla y acompañado con risotto de verdura)  

 

 
 
 
 

Arroces 

 
Arroz con mariscos $ 12,990                                                                                
(Arroz criollo estofado con fondo de pescado y ajíes en su jugo, alverjitas y  
morrón) 
 
Arroz luto al olivo $ 13,890 
(Arroz criollo guisado con tinta de calamar cubierto con salsa de mariscos 
flameado con sauvignon blanc) 



 
 
Arroz al estilo museo peruano $ 13,790 
(Receta original de la casa, pintado con olivas negras arequipeñas, cubierto con 
camarones, ostiones y calamar. aromatizado con salsa de estragón) 
 

Risotto de camarones con azafrán $ 13,890(Camarones y arroz arbóreo 
guisado con salsa coral de camarón y crema de langosta)  
 
Risotto mar y tierra $ 14,590 
(Es el clásico saltado pollo, carne y camarones en salsa de soya, cebolla y 
tomate; sobre el risotto al cilantro) 
 
Triología limeña $14,990 
(Lomo saltado, arroz con mariscos y láminas de pulpo a la parrilla) 
 
Tacu Tacu macho $ 13,690 
(tacu tacu con pulpo, calamares, camarones y con salsa macho y ensalada 
criolla) 
 

Tacu Tacu pulpo a la parrilla $ 13,790                                                                      
(El tradicional tacu tacu. Arroz criollo y frijoles, guisado y crocante. 
Acompañado de pulpo norteño a la parrilla bañado con salsa anticuchera)  
 

Carta niños 
 

Pechuga a la plancha $ 7,990 
(Acompañado de papa frita o arroz) 
 

Croquetas $ 6,990 
(Croquetas de pollo con papas fritas)  
 
Salchipapa $ 6,590 
(Papas fritas, cubiertas con vienesa seleccionada) 
 
Empanaditas $ 5,990 
(Empanaditas de carne y queso ) 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
Sopas 

 
Parihuela con receta de tía Chabuca $ 12,990 
(Sopa de mariscos con caldillo de pescado en reducción de salsa madre) 
 
Chupe de camarón $ 12,950 
(Tradicional sopa peruana con concentrado de fondo de pescado   
y leche gloria con camarones seleccionados y huevo escalfado) 
 
 Dieta de pollo $ 10,990 



 
(La rica sopa de pollo con verduras y cabello de ángel bien concentrado, que el 
cuerpo pide para reconfortarse y reponer energía) 
 

Postres 
 
Suspiro a la limeña (receta tradicional) $ 6,150 
(Postre típico peruano, preparado de un clásico manjar aromatizado, con toques 
vainilla y merengue al oporto) 
 
Crema Volteada $ 5,150 
(Flan cocinado en horno a base de leche evaporada, condensada, huevo, azúcar 
y gotas de vainilla) 
  
Torta de tres leches $ 5,190 
(Bizcochuelo bañado con tres variedades de leches)  
 
Tres tentaciones $ 7,350 
(Suspiro, crema volteada y torta de tres leches) 
 

Pie de maracuyá   $5,200                                                                  
 
 Helados tres sabores $ 3,990 
 

            Cheskey de maracuyá  $ 5,200 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                              

Tragos 

 

VODKAS 

Absolut Blue                                     $5,900  

Absolut Citron                                   $6,500 

Absolut Mandarin                              $6,200 

Absolut Pears                                      $5,900 

Absolut Pepper                                   $ 5,800 

Stolichnaya                                        $ 5,500  

VAJATIVOS 

 Jagermeister                                   $5,200 



 
Sambuca Galliano                           $6,850 

Cointreau                                         $5,450 

Frangelico                                        $6,200 

Amareto Galiano                              $5,800 

Amareto Disarono                            $5,900 

Drambui                                           $5,850 

Baileys                                             $5,500 

Fernet Blanca                                  $4,990 

Manzanilla                                       $3,950 

Menta                                               $3,950 

Araucano                                         $4,200 

Menta Marie Brizar                          $6,350 

RON 

Bacardi Carta de oro                       $5,500 

Havana Reserva 7 años                $6,990 

Havana Reserva especial             $,6,990 

Havana Club Añejo Reserva         $6,990 

Bacardi Carta Blanca                      $5,500 

 

 

GIN 

 Beefeater                                        $5,800 

Tanqueray                                       $6,100 

Bombay                                             $6,990 

 

PISCO NACIONAL 

Alto del Carmen 40                            $5,200 

Alto del Carmen 35                           $5,200 

Mistral 40                                      $5,350 

Alto del Carmen 40 doble destilado $6,200 

PISCO PERUANO 

Porton Premium                                $7,900 

Cuatro gallos acholado                   $7,690 

Tabernero destilado                        $6,990 

Botija acholado                                $6,000 

WHISKIS 

Ballantines                                      $6,500 

Johnnie Walker negro                     $6,800 

Chivas Regal 12 años                      $6,900 

Johnnie Walker rojo                        $6,200 

Jack daniels                                   $6,900 

Jack danils honey                          $7,100 

    

 

       

 
 
 

  


